Schnitzel Wiener Art

fur 4 Personen:

4 Schweineschnitzel oder Hahnchenschnitzel je ca. 150g

50 g Mehl

2 Eier

2 Essloffel Schlagsahne

100 g Semmelbrosel

120 g Butterschmalz

4 Zitronenspalten

Schweine- Hahnchenschnitzel diinn klopfen (ca. 3mm), salzen und pfeffern.
PanierstraBe aufbauen. Mehl, Ei mit Sahne, Semmelbrosel.

Schnitzel melieren, durch Ei-Sahnegemisch ziehen, in Semmelbrdsel legen und
drehen. Semmelbrdsel nicht andriicken. In Butterschmalz (ca.175 Grad) schwimmend 2

bis 3 Minuten goldgelb anbraten und mit Zitrone servieren.



