
Süddeutscher Kartoffelsalat

für 6 Personen:


1 kg festkochende Kartoffeln

1 Lorbeerblatt

2 Zwiebeln

1 Esslöffel Rapsöl

4 bis 5 Esslöffel Kräuteressig

125 ml Gemüsebrühe

Salz

Pfeffer

90 ml Speiseöl

2 Esslöffel Schnittlauch


Pellkartoffeln mit Lorbeerblatt kochen. Pellen, in dünne Scheiben schneiden und in eine Ofenfeste 
Schale geben. Zwiebeln klein würfeln und in Rapsöl andünsten. Mit Gemüsebrühe und 
Kräuteressig ablöschen und auf die Kartoffeln geben. Im Anschluss Salz, Pfeffer und Speiseöl 
unterheben. 30 Minuten ziehen lassen und im vorgeheizten Backofen (130 Grad) 20 Minuten 
erwärmen, zwischendurch umschichten. Schnittlauch untermischen, abschmecken und Salat 
warm servieren.


