Suddeutscher Kartoffelsalat

fur 6 Personen:

1 kg festkochende Kartoffeln
1 Lorbeerblatt

2 Zwiebeln

1 Essloffel Rapsol

4 bis 5 Essloffel Krauteressig
125 ml GemiUsebriihe

Salz

Pfeffer

90 ml Speisedl

2 Essloffel Schnittlauch

Pellkartoffeln mit Lorbeerblatt kochen. Pellen, in diinne Scheiben schneiden und in eine Ofenfeste
Schale geben. Zwiebeln klein wirfeln und in Rapsél andinsten. Mit GemUsebrihe und
Krauteressig abldschen und auf die Kartoffeln geben. Im Anschluss Salz, Pfeffer und Speisedl
unterheben. 30 Minuten ziehen lassen und im vorgeheizten Backofen (130 Grad) 20 Minuten
erwarmen, zwischendurch umschichten. Schnittlauch untermischen, abschmecken und Salat
warm servieren.



